Camilline

INGREDIENTI
o 433 g di carote fresche e 337 gdiuova
» 169 g di zucchero a velo e 169 g di zucchero
» 182 g di farina di mandorle
» 182 g di succo d'arancia « 16 g di baking
» 143 g di burro liquido Corman « 345 g difarina Petra 5

5 g di sale fino

Versare gli ingredienti della prima parte nel cutter e frullare. A parte, montare le
uova con lo zucchero e incorporare al primo composto. Infine, aggiungere la
farina setacciata con il baking. Dosare 60 grammi di composto in ogni stampo e
cuocere in forno a 175°C per 25 minuti.

Stampo suggerito: margherita SF056
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